@ VISCONTIL

CANTINE CARPENTIERE PIETRA DEIl LUPI
CORATO (BA) / PUGLIA NERO Dl TRO'A

ALl

Cantine Carpentiere

PUGLIA
CORATO (BA]
STRADA ESTERNA BAGNOL

___________________

41°08 24.41" N
18° 30 44.14"E

ANNO DI VITIGNI

ﬂ NERO DI TROIA / BOMBINGO
1997 NERO / CABERNET
SAUVIGNON / MERLOT
B,  FSTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
i} TERRITORIO ALLANNGC

18,5 Ha y 6000,/ 50000
VITIGNO FERMENTAZIONE
100% Nero di troia Lieviti autoctoni in acciaio

con lunga macerazione

SISTEMA DI
ALLEVAMENTO AFFINAMENTO
Controspalliera a 12 mesi in fonneaux di
Cordone Speronato Rovere di Slavonia da 7,5 HI
GRADO TEMPERATURA DI
ALCOLICO SERVIZIO B e
13.5% 16/18 °C

NOTE DEGUSTATIVE

Vino dal colore rosso rubino con vivaci riflessi violacei. Al naso si
esprime con note dominanti di piccoli frutti rossi, in particolare di
mora, e senfori di sottobosco. Al palato si presenta piacevolmente
complesso, morbido e con una trama vellutata. Equilibrato.
Oftimo in abbinamento a primi piatti importanti, si sposa bene con
la carne alla griglia e i formaggi stagionati. Di grande eleganza e
freschezza.

NERO DI TROIA

ABBINAMENTI
Ottimo in abbinamento a primi piatti importanti, si sposa Visconti 43 S.r.l.
bene con la carne alla griglia e i formaggi stagionati. Via Azzone Visconti 43,

209200 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




